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NocOes de geometria plana — forma, area, perimetro e Teorema de Pitagoras ...........ccccccvvvvveveennnn. 76

Conhecimentos Especificos

Preparar lanches quentes e frios, refeicbes e sucos conforme recomendacdo técnica recebida;
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Zelar pelo cumprimento das normas fixadas pela seguranca do trabalho, bem como pela adequada
utilizacdo, guarda e manutencao dos equipamentos de protecao individual (EPISs); executar outras tarefas
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