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LINGUA PORTUGUESA

Lingua Portuguesa: Leitura, compreensao e interpretacao de textos. ..........cccccvvvvvvvveennnnn. 1
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Classes de palavras: substantivo: classificacao/flexdo/grau. Adjetivo:
classificacao/flexdo/grau. Advérbio: classificacdo. Verbo: classificacdo/conjugacdo verbal.
Pronome: emprego e colocacdo dos pronomes atonos. Preposicdo: emprego. Conjuncao:
(ol PSSy [or=Tok= To ST =T 0 4] o] (=T [0 TR SRPPPPRRPN 57
0] 1 U= Tox= To TR PP 108
Estrutura das palavras e seus processos de formagao. ..........ccccccvvvvvviiiiiiieiiiiiiiiieieeeee 117

CONHECIMENTOS GERAIS, ATUALIDADES

Conhecimentos Gerais (Geo-histéria de Goias): aspectos fisicos do territério goiano,
Hidrografia, Clima, Relevo, Vegetagdo, Historia do Municipio de Abadia de Goias-GO de

Etica no servico publico,

NogoOes de seguranca individual e coletiva de trabalho;

Conhecimentos bésicos e especificos relacionados a rotina de trabalho compativel com a
sua funcao;

Direitos e Deveres;

Equipamentos; Ferramentas e utensilios comuns ao exercicio da funcgéo,

Lei Organica e estatuto dOS SEIVIAOIES. ........ccuuiiiiiiiieeei e 76

Atualidades: Conhecimentos sobre os fatos atuais do Pais, do Estado de Goias e do
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Equipamentos da cozinha indUstrial. ..............ooiiiiiii e 1
HIQIENE PESSOAL. ... e e e e e e e e e e e e e 7
NocoOes, Conceitos e Preparo de Alimentos: Pratos Frios: Legumes para saladas. Mousses
salgadas. Carnes e molhos frios. Massas: Nhoques. Recheios salgados e agridoces. Molhos
diversos. Carne Bovina: Divisdo da parte dianteira e traseira. Cortes especiais. Carne Suina:
Técnicas de preparo. Producdo de marinadas e guarni¢des. Peixes: Crustaceos e moluscos.
Producéo de marinadas. Aves: Selegéo das aves. Técnicas de desossamento. ................... 15
Nocdes de segurancga no trabalho. Nocdes de primeiros socorros. NogOes basicas sobre
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